
VISUAL: COR AMARELO LÍMPIDO.

OLFATIVO: NOTAS MINERAIS, CÍTRICAS,
FRUTAS BRANCAS, MARACUJÁ, GOIABA, 
AZEITONAS VERDES E PIMENTAS.

GUSTATIVO: EQUILIBRADO, DE ACIDEZ 
MARCANTE E MINERALIDADE ASSOCIADA A 
UM FINAL LONGO E PERSISTENTE.

HARMONIZAÇÃO: COMBINA COM ESSA 
CEVICHE, TOSTADAS COM AVOCADO, 
PETISCOS, SALADINHAS FRIAS,COMIDA 
INDIANA E JAPONESA.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 8°C - 10°C

COLHEITA MANUAL COM FERMENTAÇÃO EM 
TANQUES DE AÇO INOXIDÁVEL E OVOS DE 
CIMENTO. LIGEIRA ESTABILIZAÇÃO E FILTRAÇÃO. 
PODE APRESENTAR SEDIMENTOS.

95 PONTOS - GUIA DESCORCHADOS

VINHO REVELAÇÃO - GUIA DESCORCHADOS

RANKING MELHORES SAUVIGNON BLANCS
DO CHILE

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE CATEGORÍA
CRU BORGEOIS CHILE SPECIAL REPORT
TIM ATKIN ANOS 2017, 2018, 2019 E 2020

VINHO BRANCO   |   PRODUTOR: LA RECOVA   |   PAÍS: CHILE   |    
REGIÃO: VALE DE CASABLANCA   |    SAFRA: 2018   |   CASTAS: SAUVIGNON BLANC   |   

TEOR ALCÓOLICO: 14%

2018Sauvignon Blanc
La Recova AVID
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