
VISUAL: RUBI INTENSO.

OLFATIVO: EXPRESSA NOTAS PICANTES 
HERBÁCEAS, FRUTAS VERMELHAS MADURAS, 
CEREJAS E AMORAS PRETAS E UM TOQUE 
TERROSO.

GUSTATIVO:DE CORPO MÉDIO, DE MANEIRA 
QUE PREENCHE A BOCA COM OS TANINOS 
REDONDOS, DELICADOS E SEDUTORESE 
ACIDEZ SUAVE.

HARMONIZAÇÃO: DE CORPO MÉDIO, DE 
MANEIRA QUE PREENCHE A BOCA COM OS 
TANINOS REDONDOS, DELICADOS E 
SEDUTORES E ACIDEZ SUAVE.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 16°C

VINIFICAÇÃO NATURAL COM LEVEDURAS 
NATIVAS, NÃO HÁ CORREÇÃO DE ACIDEZ, NEM DE 
COR. NÃO É FILTRADO E NEM PRENSADO. SEM 
USO DA MADEIRA E DECANTAÇÃO POR 
GRAVIDADE.

92 PONTOS – LA CAV
91 PONTOS – ROBERT PARKER
91 PONTOS – GUIA DESCORCHADOS

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE 
CATEGORÍA CRU BORGEOIS CHILE 
SPECIAL REPORT – TIM ATKIN (2017, 
2018, 2019, 2020 E 2021)

VINHO TINTO   |   PRODUTOR: VILLALOBOS   |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DE 
COLCHAGUA   |    SAFRA: 2019   |   CASTAS: CARMÉNÈRE   |   TEOR ALCÓOLICO: 13%

2019Villalobos Lobo
Carménère


	Slide Number 4

