
VISUAL: RUBI INTENSO.

OLFATIVO: AROMAS DE FRUTAS MADURAS, 
ERVAS SECAS E ESPECIARIAS.

GUSTATIVO: BOM CORPO, TANINOS BEM 
INTEGRADOS E REDONDOS. FINAL LONGO E 
BOA PERSISTÊNCIA EM BOCA.

HARMONIZAÇÃO: CARNES ASSADAS, 
CARNES DE CAÇA, LEGUMES GRELHADOS E 
QUEIJOS MADUROS. EXPERIMENTE COM 
CORDEIRO COM MENTA E CUSCUZ 
MARROQUINOS COM PIMENTÕES 
COLORIDOS.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C 

SELEÇÃO MANUAL DE UVAS SEGUIDO DE 
MACERAÇÃO PRÉ-FERMENTATIVA ANTES DE 
FERMENTAR A TEMPERATURAS CONTROLADADAS. 
ESTÁGIO DE 12 MESES EM BARRICAS 100% 
FRANCESAS DE 1º E 2º USO E MAIS 9 MESES EM 
OVOS DE CONCRETO.

93 PONTOS – JAMES SUCKLING
93 PONTOS – DESCORCHADOS
92 PONTOS – TIM ATKIN

TOP 100 WINES OF CHILE 2020 – JAMES 
SUCKLING
MELHORES VINHOS DO VALE DE 
COLCHAGUA
MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE 
CATEGORÍA FIRST GROWTH CHILE 
SPECIAL REPORT – TIM ATKIN ANOS 
2017, 2018, 2019 E 2020

VINHO TINTO   |   PRODUTOR: LAURA HARTWIG  |   PAÍS: CHILE   |    
REGIÃO: VALE DO COLCHAGUA   |    SAFRA: 2018   |   CASTAS: CABERNET SAUVIGNON   

|   TEOR ALCÓOLICO: 14%

2018
del Viticultor Cab. Sauvignon
Laura Hartwig Sel ección
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