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VINHO TINTO | PRODUTOR: TRAPI | PAIS: CHILE
SAFRA: 2018 | GASTAS: PINOTNOIR

REGIAO: VALE DE OSORNO |
TEOR ALCOOLICO: 12%

BE\/ILO

TASTING N ;‘E
@ VISUAL: RUBI BRILHANTE. l 1NIFICAQAO E
AMADURECIMENTO
VINHO ELABORADO DE FORMA ARTESANAL,
! >4/ OLFATIVO: REPLETO DE FRUTAS VERMELHAS CUIDANDO DO PROCESSO NATURAL PARA
@ TAIS COMO FRAMBOESAS, CEREJAS E ATINGIR O POTENCIAL MAXIMO DA FRUTA. UVAS
Y’ MORANGOS SILVESTRES FRESCOS. SELECIONADAS A MAO E PISADAS.

ENGARRAFADO SEM FILTRAR.

GUSTATIVO: CORPO LIGEIRO, ACIDEZ

MARCANTE E UM FINAL FRESCO E FRUTADO. REC ONHECIMENTOS

93 PONTOS - DESCORCHADOS

HARMONIZAGAO: COMBINA MUITO BEM MELHORES VINICOLAS DO CHILE |
o ? COM BRUSCHETTAS DIVERSAS, RISOTO, ~ CHILE SPECIAL REPORT —TIM ATKIN.
e CARNES VERMELHAS MAGRA TAL COMO FILE-
s MIGNON E PIZZA DE SHIMEJL
PINOT NOIR

*@: TEMPERATURA DE SERVICO: 14°C
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