
VISUAL: AMARELO PALHA INTENSO.

OLFATIVO: APRESENTA NOTAS DE FRUTAS 
BRANCAS, MEL, CASCA DE LARANJA, 
MARACUJÁ E ABACAXI MESCLADOS COM UM 
TOQUE FLORAL.

GUSTATIVO: NA BOCA DESTACA SUA 
DENSIDADE, VISCOSIDADE E DOÇURA 
ASSOCIADA A UM FINAL AMPLO,
AROMÁTICO E PERSISTENTE.

HARMONIZAÇÃO: IDEAL COM SOBREMESAS 
A BASE DE FRUTAS TROPICAIS, CREMES, 
SORVETES. ACOMPANHA BEM POR 
CONTRASTE QUEIJOS MAIS FORTES COMO 
GORGONZOLA, FRUTAS SECAS E PATÊS DE 
FÍGADO.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 6-8ºC

A UVA PERMANECE NO É ATÉ QUANDO AS 
FOLHAS CAEM NO INVERNO E A UVA COMEÇA A 
DESIDRATAR; ENTÃO É COLHIDA PARA SER 
IMEDIATAMENTE SER PRENSADA COM 
RENDIMENTOS BAIXOS. FERMENTADO A BAIXAS 
TEMPERATURAS PARA CONSERVAR AS 
CARACTERÍSTICA DO VINHO.

92 PONTOS – VINAU
RANKING MELHORES VINHOS DOCES
DO CHILE 

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE 
CATEGORÍA CRU BORGEOIS CHILE 
SPECIAL REPORT – TIM ATKIN ANOS
2017, 2018, 2019, 2020 E 2021

VINHO BRANCO DOCE   |   PRODUTOR: LA RECOVA  |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE 
DE CASABLANCA   |    SAFRA: NÃO SAFRADO   |   CASTAS: SAUVIGNON BLANC   |   

TEOR ALCÓOLICO: 12,5%

O rquidea Late Harvest
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