
VISUAL: COR CEREJA, LÍMPIDO E BRILHANTE.

OLFATIVO: NOTAS ELEGANTES DE FRUTAS 
VERMELHAS DOCES COMO FRAMBOESAS E 
FLORES DO CAMPO.

GUSTATIVO: FRESCO E COM UMA ACIDEZ 
BASTANTE AGRADÁVEL. FINAL EQUILIBRADO, 
FRUTADO E REFRESCANTE.

HARMONIZAÇÃO: QUEIJOS FRESCOS, 
CHARCUTERIA FINA, CARNES BRANCAS E 
CORTES MAGROS DE PORCO. ALÉM DE 
COMIDA ASIÁTICA E SALADAS.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 8°C

MACERADO COM AS CASCAS POR 5 HORAS E 
SUAVEMENTE PRENSADO. FERMENTAÇÃO 
REALIZADA COM LEVEDURAS NATIVAS EM 
TEMPERATURA CONTROLADA PARA PRESERVAR 
SUA COMPLEXIDADE AROMÁTICA.

93 PONTOS – DESCORCHADOS

MELHOR ROSÉ DO CHILE – DESCORCHADOS

VINHO REVELAÇÃO 2020 – DESCORCHADOS 

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE CATEGORÍA 
CRU BORGEOIS CHILE SPECIAL REPORT –
TIM ATKIN ANOS 2017, 2018, 2019 E 2020

VINHO ROSÉ   |   PRODUTOR: ERASMO   |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DO MAULE   
SAFRA: 2019   |   CASTAS: MOURVÈDRE   |   TEOR ALCÓOLICO: 13%

2019de Mourvédre
Erasmo Rosé
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