
VISUAL: RUBI VIVO E PROFUNDO.

OLFATIVO: AROMA COMPLEXO DE FRUTAS 
VERMELHAS FRESCAS E ESPECIARIAS.

GUSTATIVO: APRESENTA BASTANTE 
ESTRUTURA E EQUILÍBRIO. UMA BOA ACIDEZ, 
TANINOS EQUILIBRADOS, GRANDE 
PERSISTÊNCIA E AMPLO RETROGOSTO.

HARMONIZAÇÃO: IDEAL PARA CARNES 
VERMELHAS, MASSAS E ASSADOS. ÓTIMO 
COM PRATOS DE SABOR INTENSO.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C

COLHEITA MANUAL. USO DE LEVEDURAS NATIVAS 
NA FERMENTAÇÃO EM TANQUES DE AÇO INOX. 
REALIZAÇÃO DA FERMENTAÇÃO MALOLÁTICA EM 
BARRICAS DE CARVALHO FRANCÊS SEGUIDA DE 
UM ENVELHECIMENTO EM MADEIRA POR 2 
INVERNOS.

2009Erasmo
VINHO TINTO   |   PRODUTOR: ERASMO   |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DO MAULE   

SAFRA: 2009   |   CASTAS: CABERNET SAUVIGNON (60%), MERLOT (25%), 
CABERNET FRANC (10%) E SYRAH (5%)   |   TEOR ALCÓOLICO: 14,5%

94 PONTOS – DESCORCHADOS
91 PONTOS – JAMES SUCKLING 

MELHORES BLENDS DO CHILE –
DESCORCHADOS

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE CATEGORIA 
CRU BORGEOIS CHILE SPECIAL REPORT
TIM ATKIN ANOS 2017, 2018, 2019 E 2020
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