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VINHO TINTO | PRODUTOR: DON ELIAS | PAIS: CHILE | REGIAO: VALLE CENTRAL |
SAFRA: 2014 | CASTAS: CABERNET SAUVIGNON | TEOR ALCOOLICO: 14%

BE\/ILO

TASTING:

/g@ VISUAL: COR RUBL VINIFICACAO E a‘E

AMADURECIMENTO
| v/s7 OLFATIVO: AROMAS COMPLEXOS QUE A UVA PASSA POR UMA MACERACAO PRE-
@ RESSALTAM NOTAS DE CEREJA NEGRA, FERMENTATIVA, FERMENTA COM TEMPERATURAS
§»  CASSIS, NOTAS HERBACEAS E PIMENTA. CONTROLADAS.E REALIZADO UM PIGEAGE DIARIO

E DUAS REMONTAGENS DURANTE A
FERMENTACAO.

GUSTATIVO: MUITO CONCENTRADO EM

BOCA, OTIMA TEXTURA REFORCADA PELA
NOBREZA DOS TANINOS. FINAL AMPLO E
PERSISTENTE.

HARMONIZAGCAO: COMBINA
? PERFEITAMENTE COM CARNES VERMELHAS,
MASSAS E FRIOS COMO QUELOS.

*@ TEMPERATURA DE SERVICO: 16 - 18°C
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