
VISUAL: LILÁS INTENSO E PROFUNDO.COR 
MUITO CONCENTRADA.

OLFATIVO: AROMAS DE MIRTILOS, AMORAS 
ESPECIARIAS, BAUNILHA E CAFÉ.

GUSTATIVO: EM BOCA APRESENTA TANINOS 
ELEGANTES E BEM INTEGRADOS. BOM FINAL 
DE BOCA E PERSISTÊNCIA.

HARMONIZAÇÃO: HARMONIZA COM CARNE 
DE PORCO E JAVALI, MASSAS E RISOTOS. 
EXPERIMENTE COM QUEIJODE MEIA CURA.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C 

AS UVAS SÃO COLHIDAS MANUALMENTEE 
FERMENTADAS COM LEVEDURAS NATIVAS ANTES 
DE ESTAGIAR POR 12 MESES EM BARRICAS DE 
CARVALHO FRANCESAS.

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE –
CATEGORIA CRU BORGEOIS CHILE 
SPECIAL REPORT – TIM ATKIN (2017, 
2018, 2019, 2020 E 2021)

VINHO TINTO   |   PRODUTOR: ALCHEMY WINES  |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DE 
COLCHAGUA   |    SAFRA: 2019   |   CASTAS: SYRAH   |   TEOR ALCÓOLICO: 13,5%

2019Parróne Syrah
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