
VISUAL: RUBI DE INTENSIDADE MÉDIA.

OLFATIVO: NO NARIZ APRESENTA MUITA 
FRUTA COMO AMEIXAS E NOTAS FLORAIS DE 
VIOLETAS.

GUSTATIVO: VINHO PARA SER CONSUMIDO 
JOVEM. LEVE E COM BASTANTE FRESCOR. 
BOM VOLUME EM BOCA, MUITA FRUTA 
COMO FRAMBOESA, AMEIXAS E MIRTILOS. 
TANINOS SUAVES, FINAL MÉDIO E BEM 
AGRADÁVEL.

HARMONIZAÇÃO: MASSAS, PIZZAS, CARNES 
MAGRAS, QUEIJOS E EMBUTIDOS. 
EXPERIMENTE COM POLVO GRELHADO, 
ESPETINHOS DE CARNE E LEGUMES, LASANHA 
À BOLONHESA OU UMA MOUSSAKA GREGA.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 16°C

FERMENTAÇÃO ALCÓOLICA EM TANQUES DE AÇO 
INOX DURANTE 10 DIAS. DURANTE 10 MESES O 
VINHO ESTAGIOU EM OVOS DE CONCRETO. FOI 
ESTABILIZADO À FRIO E TEVE LIGEIRA FILTRAÇÃO 
ANTES DE SER ENGARRAFADO.

91 PONTOS – JAMES SUCKLING
90 PONTOS – LA CAV

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE CATEGORÍA 
FIRST GROWTH CHILE SPECIAL REPORT
TIM ATKIN ANOS 2017, 2018, 2019 E 2020

VINHO TINTO   |   PRODUTOR: LAURA HARTWIG   |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DE 
COLCHAGUA   |    SAFRA: 2019   |   CASTAS: MALBEC   |   TEOR ALCÓOLICO: 13%

2019Laura Hartwig
Laluca Malbec
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