
VISUAL: RUBI PROFUNDO E INTENSO.

OLFATIVO: AROMAS COMPLEXOS COM 
NOTAS DE GROSELHAS NEGRAS FRESCAS, 
FOLHA DE LOURO, TERRA HÚMIDA, PINHAS E 
CONCHA DE OSTRA.

GUSTATIVO: ESTRUTURADO, APRESENTA 
TANINOS PRESENTES PORÉM MADUROS. BEM 
CONCENTRADO E COM CAMADAS 
ATRAENTES. FINAL AMPLO E BOA 
PERSISTÊNCIA.

HARMONIZAÇÃO: CARNES VERMELHAS 
ASSADAS OU GRELHADAS. MASSAS E 
RISOTOS COM MAIS SUCULÊNCIA. 
EXPERIMENTE UMA POLENTA COM RAGU DE 
OSSOBUCO OU DE LINGUIÇA ARTESANAL. 

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C

SELEÇÃO MANUAL DE UVAS SEGUIDO DE 
MACERAÇÃO PRÉ-FERMENTATIVA ANTES DE 
FERMENTAR A TEMPERATURAS CONTROLADAS. O 
VINHO ESTAGIOU DURANTE 20 MESES EM 
BARRICAS 100% FRANCESAS DE 1º E 2º USO. 
ESTABILIZAÇÃO NATURAL E LIGEIRA FILTRAÇÃO 
ANTES DO ENGARRAFAMENTO

2017
VINHO TINTO   |   PRODUTOR: LAURA HARTWIG   |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DE 
COLCHAGUA   |    SAFRA: 2017   |   CASTAS: CABERNET SAUVIGNON (44%), MALBEC 
(38%), PETIT VERDOT (12%) E CABERNET FRANC (6%)   |   TEOR ALCÓOLICO: 14%

94 PONTOS – JAMES SUCKLING
93 PONTOS – DESCORCHADOS
93 PONTOS – TIM ATKIN
93 PONTOS – LA CAV

TOP 100 WINES OF CHILE – JAMES 
SUCKLING
MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE 
CATEGORÍA FIRST GROWTH CHILE 
SPECIAL REPORT – TIM ATKIN ANOS 2017, 
2018, 2019 E 2020
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