
VISUAL: RUBI PROFUNDO.

OLFATIVO: EXPRESSA FRUTAS NEGRAS 
COMO AMEIXA E BERRIES, ASSIM COMO 
NOTAS HERBÁCEAS E ESPECIARIAS.

GUSTATIVO: REVELA UMA TEXTURA SEDOSA 
E ELEGANTE. ACIDEZ SUTIL E EQUILIBRADA. 
VINHO ELEGANTE E DE EXCELENTE 
QUALIDADE.

HARMONIZAÇÃO: EXTREMAMENTE VERSÁTIL 
NA GASTRONOMIA. ACOMPANHA CARNES 
BRANCAS, PEIXES MAIS GORDOS, MASSAS, 
RISOTOS, ASSADOS. EXPERIMENTE COM UM 
BELO E SUCULENTO ENSOPADO DE CARNE 
OU CORDEIRO COM LEGUMES.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 18°C 

DURANTE 12 MESES O VINHO ESTAGIOU EM 
BARRICAS 100% FRANCESAS DE 4º USO. FOI 
ESTABILIZADO DE MANEIRA NATURAL E TEVE 
LIGEIRA FILTRAÇÃO ANTES DE SER 
ENGARRAFADO.

92 PONTOS – JAMES SUCKLING
92 PONTOS – LA CAV
91 PONTOS – TIM ATKIN

MEDALHA DE OURO – BRAZIL WINE 
CHALLENGE 2020

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE 
CATEGORÍA FIRST GROWTH CHILE 
SPECIAL REPORT - TIM ATKIN ANOS 
2017, 2018, 2019 E 2020

2017
VINHO TINTO   |   PRODUTOR: LAURA HARTWIG   |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DE 
COLCHAGUA   |    SAFRA: 2017   |   CASTAS: CARMÉNÈRE   |   TEOR ALCÓOLICO: 13%

Laura Hartwig Single
Vineyard Carménère
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