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Silvestre Carignan | ~
VINHO TINTO ’ PRODUTOR: VILLALLOBOS ] PAIS: CHILE REGIAO: VALE DE
. COLCHAGUA ] SAFRA: 2018 [ CASTAS: CARIGNAN [

TEOR ALCOOLICO: 12%

TASTING WNIFICAQAOE*
@ VISUAL: RUBI INTENSIDADE MEDIA. AMADURECIMENTO

VINIFICAGAO NATURAL E ESPONTANEA COM
' N7 OLEATIVO: AROMAS DE AMORAS SILVESTRES ~ LEVEDURAS NATIVAS, MALOLATICA EM BARRICAS,

BE\/ILO

2 COM NOTAS DE CEREJAS E MORANGOS, GUARDA DE 18 MESES EM BARRICAS DE
N4 VEGETACAO E ERVAS DO CAMPO. ELEGANTE E CA:RVALHO FRANCES DE TERCEIRO USO OU NJAIS.
COMPLEXO. NAO FILTRADO NEM PRENSADO. DECANTAGAO
POR GRAVIDADE.

GUSTATIVO: REVELA TANINOS DELICIADOS E

REDONDOS. BOA PERSISTENCIA E ACIDEZ RECONHECIMENTOS

PRESENTE.

93 PONTOS - ROBERT PARKER
92 PONTOS - DESCORCHADOS

HARMONIZACAO: CARNES BRANCAS, 91 PONTOS - TIM ATKIN
COELHO, MARISCOS E PEIXES MAIS GORDOS
? COMO O ATUM, COMIDA TIPICA CHILENA, MELHORES VINICOLAS DO CHILE
LEGUMES, MASSAS, QUEDOS DE OVELHA E CATEGORIA CRU BORGEQIS CHILE
CABRA, ALEM DE SOBREMESAS A BASE DE SPECIAL REPORT — TIM ATKIN ANOS
FRUTAS FRESCAS. 2017, 2018, 2019 E 2020

*|1=
. TEMPERATURA DE SERVICO: 14°C
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