
VISUAL: RUBI BRILHANTE DE INTENSIDADE 
MÉDIA.

OLFATIVO: PROFUNDO E INTENSO REPLETO 
DE FRAMBOESAS, CEREJAS E MORANGOS 
SILVESTRES FRESCOS, NOTAS DE ESPECIARIAS.

GUSTATIVO: CORPO LEVE A MÉDIO, ACIDEZ 
MARCANTE E UM FINAL FRESCO.

HARMONIZAÇÃO: CARNES BRANCAS E 
VERMELHAS, RISOTOS E MASSAS. MAS 
PRINCIPALMENTE PATO.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 14ºC

VINHO ELABORADO DE FORMA ARTESANAL, 
CUIDANDO DO PROCESSO NATURAL PARA 
ATINGIR O POTENCIAL MÁXIMO DA FRUTA. UVAS 
SELECIONADAS A MÃO E PISADAS, FERMENTAÇÃO 
ESPONTÂNEA COM LEVEDURAS NATIVAS E 
CONTATO COM A BORRA POR 21 DIAS. ESTÁGIO 
EM BARRICAS DE CARVALHO FRANCÊS POR 12 
MESES E ENGARRAFADO SEM FILTRAR.

93 PONTOS – DESCORCHADOS
93 PONTOS – JAMES SUCKLING
91 PONTOS – TIM ATKIN

TOP 100 WINES OF CHILE – JAMES 
SUCKLING

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE 
CATEGORÍA CRU BORGEOIS CHILE 
SPECIAL REPORT - TIM ATKIN

2017Trapi Hand Made
Pinot Noir

VINHO TINTO   |   PRODUTOR: TRAPI  |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DE OSORNO   |    
SAFRA: 2017   |   CASTAS: PINOT NOIR   |   TEOR ALCÓOLICO: 12,5%
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