
VISUAL: RUBI INTENSO.

OLFATIVO: AROMAS FRUTADO COM 
ELEGANTES DE NOTAS DE ENVELHECIMENTO 
EM CARVALHO FRANCÊS. “BOUQUET” 
ESPECIAL FORMADO POR MORANGOS, 
CEREJAS, DEFUMADOS, TABACO E 
MENTOLADO.

GUSTATIVO: REVELA-SE FRESCO, UNTUOSO E 
FRUTADO. A ESTRUTURA E O CORPO MÉDIO 
SOMADOS A BOA ACIDEZ AJUDAM A 
AMPLIAR O SABOR E O RETROGOSTO.

HARMONIZAÇÃO: VINHO MUITO 
GASTRONÔMICO E VERSÁTIL. 
ACOMPANHARÁ MUITO BEM MASSAS COM 
MOLHOS DE CARNE, PAELLAS, CARNES 
VERMELHAS, QUEIJOS MADUROS, 
ENSOPADOS E ASSADOS. 

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 16°C - 18°C

A CARIGNAN ESTAGIOU POR 12 MESES EM 
BARRICAS DE CARVAHO  FRANCÈS (70% DELAS 
PROVENIENTES DA ALMAVIVA) ENQUANTO A 
CABERNET SAUVIGNON FERMENTOU EM 
TANQUES DE AÇO INOX A FIM DE CONTRIBUIR 
COM UM TOQUE ADICIONAL DE FRUTA NESTE 
BLEND ESPECIAL.

2016

91 PONTOS - DESCORCHADOS
91 PONTOS - JAMES SUCKLING
90 PONTOS - ROBERT PARKER
90 POINTS - TIM ATKIN
90 POINTS - LA CAV

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE 
CATEGORIA CRU BORGEOIS CHILE 
SPECIAL REPORT
TIM ATKIN ANOS 2017, 2018, 2019 E 2020

Malcriado
VINHO TINTO   |   PRODUTOR: BOWINES   |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DO 

MAULE (75%) E CACHAPOAL (25%)   |    SAFRA: 2016   |   CASTAS: CARIGNAN (75%) E 
CABERNET SAUVIGNON (25%)   |   TEOR ALCÓOLICO: 13,5%
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