
VISUAL: COR AMARELO PALHA

OLFATIVO: NOTAS MINERAIS, CÍTRICAS, 
MAÇA, LEVADURA, PÃO TOSTADO.

GUSTATIVO: CREMOSO COM INTENSA 
SENSAÇÃO DE PERLAGE FINO E ELEGANTE, DE 
ACIDEZ MARCANTE E FINAL LONGO E 
PERSISTENTE.

HARMONIZAÇÃO: SENDO MUITO VERSATTIL 
ACOMPANHA MUITO BEM ENTRADINHAS 
COMO CARPACCIO DE SALMÃO, PRATO 
PRINCIPAL COMO A BASE DE FRANGO, 
LAGOSTA OU CAMARÃO E ALGUMAS 
SOBREMESAS MAIS DELICADAS.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 8°C

ELABORADO PELO MÉTODO TRADICIONAL COM 4 
ANOS SOBRE LIAS. A COLHEITA É MANUAL COM 
FERMENTAÇÃO EM TANQUES DE AÇO 
INOXIDÁVEL.

MELHORES VINÍCOLAS DO CHILE 
CATEGORÍA CRU BORGEOIS CHILE 
SPECIAL REPORT
TIM ATKIN ANOS 2017, 2018, 2019 E 
2020

ESPUMANTE BRUT |   PRODUTOR: LA RECOVA   |   PAÍS: CHILE   |    REGIÃO: VALE DE 
CASABLANCA   |    SAFRA: NÃO SAFRADO   |   CASTAS: 60% SAUVIGNON BLANC –

40% CHARDONNAY |   TEOR ALCÓOLICO: 12,5%

Tarsila Brut
Espumante 
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